Cocktail - Rezepte

Inhaltsverzeichnis

Gin

Martini extra dry

(dry, S. 59)

4/5 Whit Satin Gin extra dry
1/5 Noilly Prat Vermouth 
im Mixglas mit Eis rühren, ins 
Cocktail-Glas seihen und 1 ganze 
Sevilla Olive dazu geben

Martini dry

(dty, S. 59)
3/5 Gordon's dry Gin
2/5 Chambéry Vermouth
1 dash Angosturabitter
im Mixglas mit Eis rühren, ins 
Cocktail-Glas seihen und 1 ganze 
Sevilla Olive dazu geben

Martini Medium

(medium, S. 60)
1/3 Heinrich Gin dry
1/3 Martini Vermouth dry
1/3 Martini Vermouth rot
im Mixglas mit Eis rühren, 
seihen, mit 1 Olive garnieren

Princess Mary

(sweet, S. 60)

1/3 frische Sahne
1/3 Old Bickett Gin
1/3 Creme de Cacao
schütteln

Wodka

The Huntsman

(dry, S. 61)

9/10 Puschkin Wodka
1/10 Zitronensaft
4 dashes Jamaica Rum
1 Stück Würfelzucker
gut schütteln und abseihen

Whisper

(dry, S. 61)

¾ Gorbatschow Wodka
¼ Stock Vermouth dry
1 dash Pernod
sanft rühren

Olive

(dry, S. 62)

4/5 Luksusowa Wodka
1/5 Tio Pepe Sherry dry
mit Eis rühren, mit Zitronenschale
abspritzen, mit 1 gefüllte Sevilla-
Olive servieren

Wloga Boatman

(medium, S. 62)

1/3 Graf Keglevich Wodka
1/3 Bols Cherry Brandy
1/3 Orangejuice
im shaker mit Eis schütteln und 
abseihen

Barbara Cocktail

(sweet, S. 51)

1/3 Creme de Cacao
1/3 Wodka
1/3 frische Sahne
im shaker mit Eis fest schütteln,
abseihen

Korn

Pile Driver

(dry, S. 63)

4/5 Schlichte Doppelkorn
1/5 Bols Curacao
2 dashes Orangenbitter
mit Eis leicht rühren, abseihen und im 
Cocktailglas mit Cocktailmandarine

TV Viewer

(medium, S. 63)

½ Schlichte Alte Ernte
¼ Apricot Brandy
¼ Grapefruitsaft
im shaker mit Eis gut schütteln, 
mit Zitronenteste servieren

Whiskey

Woodward 

(dry, S. 65)
1/3 VAT 69 Blended Scotch
1/3 Chambéry Vermouth
1/3 Grapefruitjuice
im Shaker schütteln,
mit Zitrone abspritzen

Wild Irish Rose

(dry, S. 66)
3/5 B. Daly Whiskey
2/5 Zitronensaft
1 Schuss Grenadine
mit Eis schütteln und abseihen

Barbara Ghost

(sweet, S. 66)
2/6 White Horse Scotch
1/6 Beefeater Gin
1/6 Negrita Rum
1/6 Creme de Cacao
1/6 Sahne
stark schütteln und abseihen

Manhattan Sweet 

(sweet, S. 67)
2/3 Old Crow Bourbon Whiskey
1/3 Martini Rosso
2 dashes Cointreau triple sec
1 dash Orangenbitter
im Mixglas mit Eis rühren
1 Maraschino-Kirsche dazu

Brandy-Cocktails

Brandini

(dry, S. 68)

¾ Stock Brandy 84
¼ Vermouth extra dry
1 dash Pernod
1 dash Orangenbitter
im Mixglas mit Eis rühren und abseihen

Asbach Grand

(dry, S. 68)

2/3 Asbach Uralt Weinbrand
1/3 Grand Marnier
2 dashes Orangenbitter
im  Mixglas rühren, mit Zitronenschale 
abspritzen und 1 Stück Ananas hinzufügen

Marc Nr. 1

(dry, S. 68)

3/10 Grundbacher Marc
5/10 Boulard Calvados
2/10 Grenadine
im Mixglas mit Eis kurz rühren, abseihen 
und mit einer Weibeere servieren

B & B

(medium S. 68)

½ Remy Martin Cognac
½ Benedictine DOM
in Zimmertemperatur servieren

Black Pagoda ?

(medium, S. 68)

1/2 Jacobi Weinbrand
½ Malagawein
leicht schütteln

Alexander

(sweet, S. 68)

1/3 Dujardin Weinbrand
1/3 Creme de Cacao
1/3 süße Sahne
im shaker sehr rasch mit Eis schütteln

Betsy Ross

(sweet, S. 68)

½ Stock Brandy 84
½ Burmester Port rot
1 dah Curacao
2 dashes Orangenbitter im Mixglas 
mit Eis kurz rühren und abseihen

Rum

Captain's Blood

(dry, S. 70)

4/5 Coruba Rum
1/5 Limejuice
2 dashes Angostura
im shaker mit geschabtem Eis schütteln

The Lucie

(medium, S. 71)

1/3 Lemon Hart's Golden Jamaica Rum
1/3 Grand Marnier
1/3 Zitronensaft
1 dash Curacao orange
im mMixglas rühren und über 
1 Zitronenstück ins Cocktailglas gießen

Bee's Kiss

(sweet, S. 72)

9/10 Negrita Rum
1 TL Honig
1 TL Sahne
mit Eis sehr gut schütteln, abseihen
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